GRANDS VINS DE CHABLIS

Nicolas & Vincent LAROCHE
VIGNERONS a FLEYS

Suelo

é Arcillo-limoso.

Orientacion al sol Vendimia
Sur / Sur-oeste. A mano.
(./ "\ Rendimiento Produccién
Y 17 hl/ha. 5 066 botellas.
Embotellado % Vifedos
A la propiedad, en mayo del Parras de 29 afos.
2024.
Cata

Color claro y brillante con reflejos plateados. La nariz es refrescante, con sabor a
limén y conchas de ostra. La boca es principalmente floral, muy elegante y bastante
larga. Su ligereza y frescura serdn maravillosas al aperitivo, con pescado frito / a la
parrillada, con antipasti... Se puede disfrutar hasta el afio 2028.

BOURGOGNE

APPELLATICN BOURGOGNE CONTROLEE

>\ Cosecha
g El clima de la primavera permiti6 una floraciéon en condiciones ideales. Las altas

temperaturas durante el verano, junto con el clima seco, permitieron obtener una
cosecha con un equilibrio y una frescura preciosos. La vendimia se desarrollé bajo
temperaturas abrasadoras a partir del 7 de septiembre.
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Vinificacién
Prensado - Desfangado - Fermentaciones alcoolica/malo-lactica en acero inoxidable
- Trasiegos - Clarificacién - Precipitaciones de tartratos - Filtracion.
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